iy

LA PATRONA
TIERRA TROPICAL

MerT Bebidas




Tequib

Raicilla & Mezcal

Cerveza

TEQUILA ANEJO
CUERVO 1800

PATRON

HERRADURA

DON JULIO 1942

DON JULIO

J. CUERVO RESERVA DE LA FAMILIA

CILLA EL DIVISADERO
ONEJOS ESPADIN
S S. ANDRES JOVEN ESPADIN
3AN ESPADIN
LOBOS ESPADIN
NTES ESPADIN

NTOS LAGER 355ml.
NTOS IPA 355 ML

TOS CHOCOLATE STOUT



Cerveza

Y odka

Sinebra

CROWN ROYAL

DEWARS

JW BLACK LABEL

JW RED LABEL

JACK DANIEL'S

JIM BEAM

BUCHANANS 12

GLENFIDDICH 12

LENLIVET FOUNDER'S

ERS MARK
MORANGE ORIGINAL
JANAN'S 18

A DE ORO
DRO
DOR
S 20
5 10

5

SPECIAL




Cograc Ror

Agua

Clasicos

REFRESCOS LIGHT
REFRESCOS LATA SABORES
RED BULL

MARGARITA
PINA COLADA
DAIQUIRI
1O
M PUNCH

A CACHAZA

UNRISE

TEQUILA & GRAPEFRUIT SODA

OR / SCREWDRIVER
O / WHITE RUSSIAN
D / BLACK RUSSIAN



OSMOPOLITAN $230 APPEROL
ANHATTAN $270 MARTINI ROSSO
SPRESSO $260 MIDORI

Marlinis

LA PINTA

$200 ST. GERMAIN
DISARONNO

$180 CREME DE CASSIS

CAFE AMERICANO

LATTE

afé cubierto con leche tibia
APPUCCINO

PRESSO

RAJILLO

expreso con Licor 43
esso whit sweet Licor 43
- MEXICANO
americano, kahlua, tequila, crema batida.
ESPANOL

americano, kahlua, brandy, crema batida.
IRLANDES

nericano, kahlua, whisky, crema batida.
PATRONA

50, Licor frangelico, licor Baile

@igestiveg

$180
$160
$150
$160
$160
$160
$160

$60
$70
$80
$70
$230
$250

$250

$250

$25(



IGT CASA DEFRA. DELLE VENEZIE ITALIA

DERO. PARRAS COAHILA MEXICO PINOT GRIGIO $800
AY $1,200 COPA/GLASS $220
oca al durazno, pina, mazana, madera y Uva autoctona de ltalia, grato al paladar por

na de elegancia. su elegancia de flores y citricos ligeros.

DOZA ARGENTINA
$1,050
0 con reflejos verdosos, delicadas
n.maduras.netasseitkica CASA MADERO 3V. PARRAS COAHUILA MEXICO
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, TEMPRANILLO $1300
Frutos rojos y negros, especiado, taninos redondos y buena
idez, con un grato final largo y placentero.

LINO, ARGENTIAN

3ERNET SAUVIGNON $900
A/GLASS $240
DS rojos, bien balanceado con taninos discretos y
antes al paladar.

\inos blarncos
' inos Linlos

TE XANIC, MEXICO
RNET SAUVIGNON



DERO. PARRAS COAHUILA MEXICO FINCA RESALSO,ESPANA

$1200 TEMPRANILLO $900
> maduros agrupados, taninos con una COPA/GLASS $240
egante, que balancea con su acidez Color cereza picota, intenso, con ribetes ciolaceos. Aroma en

nariz es intenso, notas varietales, destacan

STER, MENDOZA ARGENTINA.

$1300 ROSADOS
nas especiados y gran cuerpo, “\V" CASA MADERO. PARRAS COAHUILA MEXICO
PINOT GRIGIO $1050
Durazno, guayaba rosa, meldn, nectarina, papaya con miel y
toronja rosa, Paladar de caracter semiseco y frutal. Ligeramente
erbal Ideal para acompanar con cangrejo, calamares fritos,
shi, carpaccios, ensalada fresca, salmon, cochinita pibil, filete
ipotle, camaron y sopa de cebolla y postres.

A DEFRA ROSE. DELLE VENEZZIE ITALIA

DT GRIGIO $850
A/GLASS $240
palido, con elegantes aromas frutales. Es delicado,
stente y excelente como aperitivo y con una comida ligera
ente para copeo.

Y inos LirLos
Yinos Rosadog

ROSE, FRANCIA $1450
E, CINSAULT, TIBOUREN




